e Salade verte / Green salad V

e Salade mélée / Mixed salad V

* Salade de poulet sauté au curry, agrumes et sésame
e Chicken curry salad with citrus fruits and sesame

e Salade de chévre chaud au miel V

e \Warm goats cheese salad with honey V

e Salade Bagnarde, lardons, croatons, fromage Bagnes
* Salad Bagnarde, bacon, crouton and Bagnes chees

Tartare de boeuf au couteau en entrée 100 gr.
* Assiette Valaisanne / Assiette de viande séchée
e Escargots demi-douzaine / Snails, half a dozen
e Escargots douzaine / Snails, one dozen
* Potage du Berger / Soup
e Pain al'ail / Garlic bread V

PATES / PASTA

e Spaghetti tomate V
* Spaghetti sauce Bolognaise
* Spaghetti Carbonara / bacon, cream sauce and egg
e Spaghetti all'arrabbiata, copeaux de parmesan V
* |asagne Maison / House lasagna
e Lasagne aux légumes / Vegetarian lasagna V

Ravioli tomates séchées, pignons de pin  V

Ravioli sun-dried tomatoes, pin nut V

Ravioli, prawns with coconut milk and red curry

Entrecote de boeuf «Tagliatta», roquette, parmesan *
Filet de beeuf grillé sauce Syrah *
Escalope de veau a la Viennoise *
Tartare de beeuf au couteau 150 gr. ou 200 gr.
* Roastbeef froid, sauce tartare, frites
Filet d'agneau persillé, polenta croustillante
Lamb fillet with crispy polenta
e Hamburger, lard, fromage, frites
® Bacon cheese Burger, french fries
Assiette de légumes / Vegetable plate 'V
e Croute au fromage / Toasted bread with cheese V

* Croute au fromage, jambon, ceuf
¢ Toasted bread with cheese, ham and egg

Origine des viandes:

V Met végétarien / Vegetarian food
e Cuisine Non-stop 11h30-23h00

N

Nage de ravioles et gambas au lait de coco, curry rouge

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Gravlax, saumon de Norvege, mariné a I'aneth, poivre rose

¢ Croute au fromage, jambon / Toasted bread, cheese and ham

ENTREES ET SALADES / STARTERS AND SALADS
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* Accompagnement: légumes, frites, riz, pates ou gratin de pommes de terre
* Served with: vegetables, chips, rice, pasta or potato gratin

e




L

* PIZZAS
Pizza Apéro ou Basilic V

CALZONE
Tomate, mozzarella, oignons, champignons, jambon, oeuf
Tomato, mozzarella, onions, mushrooms, ham, egg

MARGUERITE V
Tomate, mozzarella, origan

CHORIZO
Tomate, mozzarella, chorizo, origan

ROMANA
Tomate, mozzarella, jambon, origan / Ham, oregano

HAWAII
Tomate, mozzarella, jambon, ananas, origan
Tomato, mozzarella, ham, pineapple, oregano

MAISON
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, oregano

PROVENCALE V

Tomate, gruyére, chévre, courgettes, aubergines,
Poivrons, olives, origan / Tomato, gruyeére, goats cheese,
zucchini, eggplant, peppers, olives, oregano

QUATRE SAISONS
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, capres, anchois, origan
Ham, mushrooms, capers, anchovies, oregano

FER A CHEVAL
Tomate, mozzarella, crevettes, ail, origan
Tomato, mozzarella, prawns, garlic, oregano

BAGNARDE
Tomate, fromage de Bagnes, lard, origan,
Tomato local cheese (Bagnes), bacon, oregano

PARMA
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, origan

TANDOORI
Tomate, mozzarella, poulet Tandoori, oignons, origan
Tomato, mozzarella, Tandoori chicken, onions, oregano

4 FROMAGES V
Bagnes, mozzarella, roquefort, chevre

Mini Pizza au choix

* ENFANTS / KIDS
Steak haché maison, frites
Chicken nuggets, frites / chips
Portion de frites / Portion of chips 'V
Ainsi que nos pates et pizzas en demi-portion

15~

23;=

18-

20~

20~

21—

22:=

22

22~

22~

22

23~

22~

22—~

de 11.-a 14—

22~
17—
9=




VINS / WINE

VINS BLANCS / WHITE WINE

Fendant Balavaud, Grand Cru, J.-R. Germanier, Vétroz
Fendant, Claudy Clavien, Miege 3
Johannisberg Maitre de Chais, Provins, Chamoson
Johannisberg, Le Bosset, Leytron

Déle Blanche, G. Raymond, Saillon

Chardonnay, J.-R. Germanier, Vétroz

Petite Arvine, Chandra Kurt, Provins, Valais

Petite Arvine, J.-R. Germanier,Vétroz

VINS ROUGES / RED WINE

Gamay Vieille Vigne, Yvon Cheseaux, Saillon

Gamay “Fer a Cheval”, G. Raymond, Saillon

Déle Maitre de Chais, Provins, Sion

Pinot Noir, Claudy Clavien, Miége

Pinot Noir Grand-pere, le Bosset, Leytron

Magnum Cabernet Sauvignon, Barrique, Le Bosset, Leytron

SPECIALITES DU VALAIS - VINS ROUGES

Rouge d’Enfer, Maitre de Chais, Provins, Valais
Syrah Cayas, J.-R. Germanier, Vétroz

Syrah, Charles Favre, FUt de Chéne AOC, Sion
Diolinoir, Domaine Evéché A.O.C, Provins, Valais
Vuege, Gamaret, J-R. Germanier, Vétroz

Merlot Les Titans, Provins, Sion

Cornalin, Chandra Kurt, Provins, Valais

VIN ROUGE GENEVE

Magie Noire, Famille Serex, Geneve

VINS ROUGES ETRANGERS

Rioja, Baron de Ley, Espagne

Brecciarolo, Les Marches DOC, Italie

Chianti Classico, Riseccoli DOCG, Italie
Collemassari, Riserva Montecucco DOC, Italie
Barolo, Tenuta Arbeta DOCG, Italie

Goulée, par Cos d’Estournel, Médoc, France
Chateau Neuf du Pape, Clos de I'Oratoire, France
Bourgogne, Gevrey-Chambertin, France

ROSES DE PROVENCE

Rosé Chateau Roubine, cru classé, Cote de Provence
Magnum Rosé, Chateau Roubine, cru classé

CHAMPAGNES

Laurent Perrier Brut
Dom Perignon

SERVICE COMPRIS / SERVICE INCLUDED
Inclus 8% TVA
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